
  
 

Restaurant Expodrom
Hauptstrasse 171

3286 Muntelier
Tel. 026 672 94 88
Fax 026 672 94 99

  
 
 

Menüvorschläge 
ab 8 Personen 

 
 
 

Liebe Gäste 
 
Herzlichen Dank für Ihre Anfrage. Wir freuen uns, Ihnen unsere Menü-
Vorschläge unterbreiten zu dürfen.  
 
Für unsere Gerichte verwenden wir ausschliesslich Frischprodukte aus der 
Region und der Einkauf richtet sich nach dem Tagesangebot. 
 
Es ist uns ein Anliegen, lange Wartezeiten zu vermeiden. Aus diesem Grund 
senden Sie uns bitte Ihre genaue Bestellung bis spätestens drei Tage vor 
dem Anlass. 
 
Bei Gruppen bis 14 Personen kann maximal ein Menü ausgewählt werden, 
ab 15 Personen maximal zwei Menüs. 
  
 
 
 

Willkommen im 
 

Restaurant Expodrom 
   

 
 
 

Gültig ab 01.03.2009 
Änderungen bleiben vorbehalten 



Apérovorschläge für Gruppen 
 

Auf Wunsch bereiten wir Ihnen gerne eine saisonale Bowle  
oder einen Sangria zu. 

 
 
Einfach (a) Nüssli  
 Pommes Chips 
 Oliven 5.00 / Person 
 
Mittel (b) 5 verschiedene Mini-Canapés 9.50 / Person 
 
Reichhaltig (c) 3 verschiedene Mini-Canapés  
 1 mini Schinkengipfeli 
 1 mini Käseküchlein 
 1 Bruscetta 
 Oliven und Nüssli 13.50 / Person 
 
  
Getränke Mineralwasser  nature 8.00 / Liter 
 Orangenjus   8.50 / Liter 
 Mineralwasser süss 11.00 / 1½ Liter 
 Weisswein Vully 17.50 / ½ Liter 
 Rotwein Vully  22.50 / ½ Liter 
 
 

Expodrom - Hits 
 
Spaghetti à discrétion 
mit 5 Saucen und ein grüner Salat (franz. Sauce) 
Tomaten / Pesto / Bolognese / Gorgonzola / Carbonara 19.50 
 
 
Trio de Pasta  
3 Arten Teigwaren und ein grüner Salat (franz. Sauce)  
Tortelloni / Lasagne / Spaghetti Napoli und Pesto  20.50 
 
 
Fondue chinoise à discrétion 
mit 4 Sorten Fleisch und ein grüner Salat (franz. Sauce),  
5 Saucen, Garnituren, Pommes frites und Reis 34.50 
 



Menuvorschläge für Gruppen 
 
Bei Gruppen bis 14 Personen kann maximal ein Menü ausgewählt werden, 

ab 15 Personen maximal zwei Menüs. 

 
Salate 
 
Grüner Salat 5.50  

Gemischter Salat 7.50  

 
 

Hauptspeisen 
 
Kalbsbratwurst  
mit Rösti und Zwiebelsauce 16.50 

Schweinsbraten gefüllt mit Dörrpflaumen, 
Butternudeln und Gemüse 23.50 

Piccata vom Schwein an Tomatensauce  
mit Spaghetti und Gemüse  25.50 

Riz Casimir Pouletgeschnetzeltes an Currysauce 
mit Reis und Früchtegarnitur 25.50 

Rahmschnitzel vom Schwein 
mit Butternudeln und Gemüse 25.50  
Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 
mit Rösti und Gemüse 30.50 

 
 

Desserts 
 
Nidelkuchen (Spezialität der Region) 6.50 

Frischer Fruchtsalat 6.50 
mit Rahm + 1.00 

Mousse au Chocolat 7.50 

Coupe Danemark 7.50 

Tiramisù 7.50 



Für Gruppen ab 15 Personen bieten wir folgende 
Buffets an: 
 
Vorschlag 1 35.00 p. Person 
 

Vorspeise 
 
 verschiedene Blatt- und Gemüsesalate   

 
 italienische Fleischplatte   

 
 Vitello Tonnato  

(gekochte, dünne Kalbfleischscheiben in Thunfischmarinade) 
 
 Tomatensalat mit Mozzarella,  
 Basilikum, Olivenoel und Balsamico-Essig   

 
Hauptgang 
 
 Spaghetti mit 4 Saucen 

Tomaten / Pesto / Bolognese / Carbonara   
 
 Ravioli  

Fleisch / Ricotta + Spinat 
 
 Lasagne Classico 

 
Dessert 
 
 Mousse au Chocolat   

 
 Tiramisù  

 
 Mamma Mia (Himbeeren mit Frischkäse auf Biscuit) 

 
 frischer Fruchtsalat 

 
 Glacen und Sorbets  

 
 



 
Vorschlag 2 42.00 p. Person 
 
 

Vorspeise 
 
 reichhaltiges Salatbuffet   

 
 
Hauptgang 
 
 Ungarisches Rindsgulasch   

 
 Pouletgeschnetzeltes mit Champignons  

 
 Schweinsbraten gefüllt mit Dörrpflaumen 

 
 Reis und Butternudeln 

 
 frisches Saison-Gemüse   

 
 

Dessert 
 
 Mousse au Chocolat   

 
 Glacen und Sorbets 

 
 frischer Fruchtsalat 

 
 Auswahl von Patisseriestücken 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Vorschlag 3 53.00 p. Person 
 
 

Vorspeise 
 
 verschiedene Blatt- und Gemüsesalate 

 
 Rauchlachsplatte garniert mit Meerrettichschaum   

 
 Pasteten und Terrinen  

 
 Tomatencrèmesuppe  

 
 

Hauptgang 
 
 Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce   

 
 gefüllte Pouletbrust Provençale  

 
 gebratene Eglifilets mit Mandeln 

 
 Kartoffelgratin und Pilaw-Reis 

 
 frisches Saison-Gemüse   

 
 

Dessert 
 
 Mousse au Chocolat   

 
 Glacen und Sorbets 

 
 Crème Catalane 

 
 frischer Fruchtsalat 

 
 Tiramisù 

 


